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Bi10TEeCNOLOGIa Y SEGURIDAD D€ LOS ALIMEeNTOoS

« ConTacTo FUNDAMENTACION DE LA ASIGNATURA
* Christian Magni * Resumen del contenido de la asignatura
*  magni@ibr- * Introduccién a la biotecnologia de los alimentos. Historia y perspectivas. Domesticacién
conicet.gov.ar de organismos y obtencion de organismos modificados genéticamente. Impacto en la
industria alimentaria. Microorganismos utilizados en la industria de la fermentacion.
Biotecnologia de los Tipificaci()n de ba_c'geriqs, léct’icgs. Distincion de géneros, especies y biovariedades. )
Alimentos Métodos de identificacion clasicos y moleculares. Alimentos fermentados. Quesos. Vias
involucradas en la calidad sensorial de los alimentos. Sistemas de expresién en
° I“'C'O Y microorganismos de interés para la industria alimentaria. Ingenieria Metabdlicay
aplicacion de "Omicas” en el estudio de la ciencia de los alimentos. Uso de
HORa RIOS: microorganismos de interés en la industria de alimentos. Probiéticas, prebiéticos y
* simbidticos. Nuevos usos de microorganismos para produccién de enzimasy
 Fecha de inicio : Agosto- biofarmacos. .
Septiembre  FORMAS DE CURSADO Y ACREDITACION
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